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23

Tiradito de sirvia con salsa de chile rocoto y naranja, cebolla morada & kumquat confitado D
Lemonfish 'tiradito' with orange & rocoto chili sauce, red onion & kumquat confit

  

28

Tartar de atún rojo con salsa de tomatillo verde, aguacate, jalapeño y teja de maíz D
Red tuna tartare with green tomatillo sauce, avocado, jalapeño & crunchy corn

  

17

Cogollos a la brasa y espárragos blancos con salsa de chile de árbol y almendras tostadas H
Grilled heart lettuce & white asparagus with 'árbol' chili & roasted almonds

  

16

Boniato asado con salsa de tahini verde, cebolla roja encurtida, tomates secos y pipas de calabaza HN
Roasted sweet potato with green tahini dressing, pickled red onion & pumpkin seeds

  

21

Alcachofas del campo a la parrilla con alcaparra frita, polvo y jugo de tomate picante y queso mahón G
Grilled artichokes from Ibiza with spicy tomato, tomato powder, fried capers & Mahon cheese

  

22

Stracciatella con tomates confitados, almendras, aceite oliva y hierbas GH
Stracciatella with confit cherry tomatoes, almonds, olive oil & herbs from the garden

  

26

Steak tartar de Angus con mayo de cebolla caramelizada, guindilla encurtida, yema confitada y chips ACM
Angus steak tartar with caramelised onion mayo, capers, pickled yellow chili, egg yolk confit & chips

  

34

Cecina de wagyu con focaccia casera y pan tumaca A
Cured Cecina wagyu beef with tomato bread

  

28

Pulpo en adobo a la parrilla con ensalada de hierbas, mango, pepino y vinagreta de sesamo NOR
Marinated & grilled octopus with mango, cucumber, herb salad & sesame vinaigrette

  

32

Corvina a la parilla con tirabeque, cebolla a la llama, pimiento escalivado y jugo de pimiento asado DF
Grilled croaker with tirabeque peas, flamed spring onion, red pepper escalivada & red pepper sauce

  

39

Rack de cordero con remolacha al horno, demiglace de remolacha y col asada AFO
Lamb rack with roasted beetroot, beetroot demi-glace & grilled cabbage

  

31

Carrillera de vaca vieja con demiglace de tamarindo, pakchoi y arroz inflado AFO
Slow cooked beef cheeks with demi-glace tamarind sauce, pak choi & puffed rice

  

26

Seitán a la brasa con salsa de jengibre y cacahuete con verduras, pepino, chile y sesamo AEFHN
Grilled seitan with ginger-peanut sauce, vegetables, pickled cucumber, xnipec-marinated onion, chili &

sesame

Todo el pescado crudo ha sido congelado durante 48 horas a -18ºC

All raw fish has been frozen for 48 hours at -18ºC

 Gluten - Cereals containing gluten  Huevos - Egg  Pescado - Fish   Cacahuete - Peanuts   Soja - Soybeans 

 Leche (incluida la lactosa) - Milk (including lactose)   Frutos de cáscara - Nuts   Mostaza - Mustard  Sésamo - 

Sesame seeds  Dióxido de azufre y sulfitos - Sulphur dioxide and sulphites   Moluscos - Molluscs  
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